
 
 

 
 

 

     
 

“Il vino della terza 
generazione” 

Pranzo in cantina (ore 12.30)
 

PER INZIARE 
   Salumi tipici del territorio (coppa, salame e pancetta) 

 

Culatello di Zibello 
 

PER CONTINUARE 
                                 Polenta con sugo di brasato 

 

                                       Polenta e gorgonzola 
 

IL DOLCE FINIRE 
                                                 Tiramisù 

 

€ 25.00 
In abbinamento i nostri vini biologici 

 

Durante la giornata presenteremo il nostro nuovo vino: 89/90 ROSSO 
 

N.B. Prenotazione obbligatoria entro il 4 Marzo 
 

                      

AGRICOLTURA BIOLOGICA 
MONTALTO PAVESE (PV) – Tel. 0383 870178 

www.padroggilapiotta.it 


